
CAPRESE GOURMET
Tomates, mozzarella di bufala, olives noire taggiasche, pistaches hachees (7)

15,50€

GRAND-MERE
Salade, tomates, mais, lardons, croutons, pommes de terre, roquette, carottes, oeuf (1/3)

14,00€

MOZZARELLE PANATE
Petites mozzarelle panées

7,00€

PÂTES GRATINÈES MAISON

MOZZARELLA IN CARROZZA
Mozzarella panèe  (1/3/7)

7,00€

PAPERINA
Mozzarella, pommes de terre frites, wurstel  (1/7)

16,50€

CAPRESE
Tomates, mozzarella, basilic (7)

13,00€

CHEVRE ROYAL
Salade, tomates, mais, concombre, carottes, roquette, toast au fromage de chevre avec miel a
la truffe, noix de pecan (1/7)

15,50€

CODE DI GAMBERO IN PASTELLA
Scampis enrobés de pâte à frire (1/2/3/7/14)

8,00€

FRITTO MISTO DI PESCE
Friture mixte de poisson (1/2/4)

15,00€

ALI DI POLLO ARROSTO
Ailes de poulet rôties (1)

8,50€

SALADES

ANTIPASTI

PARMA
Jambon de parme, tomates cerise, roquette, mozzarella di bufala  (7)

16,00€

FIORE DI ZUCCA PASTELLATO
Fleurs de courgette enrobée à la pâte à frire (1/2/3/7)

8,00€

PANZEROTTINI POMODORO MOZZARELLA
Petits chaussons frits avec tomate et mozzarella (1/2/3/7)

7,50€

ARANCINI SPINACI E PROVOLA
Petites boules de riz panées farcies aux épinards et fromage (1/2/3/7)

8,00€

VEGETARIANA
Salade, aubergines, courgettes, poivrons, tomates, concombres, mais, roquette, carottes,
pommes de terre, olives taggiasche 

14,00€

CARCIOFI PANATI
Artichauts panés (1/2/3/7) 

7,50€

OLIVE ALL'ASCOLANA
Olives farcie à la viande et panée (1/2/3/7)

7,50€

CESAR
Salade, poulet, parmesan, pommes de terre, tomates, mais, roquette, carottes (7) 

15,50€

PEPERONCINI CREMOSI
Poivrons panés farcis au fromage (1/2/3/7)

7,50€

NORVEGIENNE
Salade, tomates, concombre, roquette, carottes, saumon fumè, avocat, crevettes, sauce cocktail
(4/7)

15,50€

PEPITE DI POLLO PANATE
Nuggets de poulet  (1/3/7)

7,50€

PÂTES

STUZZICHERIA

GNOCCHI SORRENTINA
Sauce tomate, mozzarella, basilic  (1/3/7)

15,50€

CANNELLONI DI CARNE
Farci à la viande, tomate, crème  (1/3/7/9)

17,00€

GNOCCHI AI 4 FORMAGGI
Crème, gorgonzola, taleggio, parmesan, pecorino  (1/3/7)

15,50€

CANNELLONI RICOTTA E SPINACI
Ricotta, èpinard, sauce tomate, crème  (1/3/7)

16,50€

PUCCIA
Boule de pâte â pizza avec janbon et mozzarella   (1/7)

7,00€

PACCHERI ALLA BUFALA
Pâtes fraiches, tomates cerise, ail, roquette, persil, mozzarella di bufala  (1/3/7)

17,00€

LASAGNE TRADIZIONALI
Ragoût de viande, bèchamel, parmesan, mozzarella  (1/3/7/9)

17,00€

PUCCIA BURGER
Boule de pâte â pizza avec salade, tomate, hamburger, oeuf  (1/3/7)

10,00€

PANZEROTTO (FRITTO O AL FORNO)
Chausson frit o au four, avec tomate et mozzarella  (1/7)

7,00€

ARANCINO
Boule de riz panèe farcie au ragoût, mozzarella et petits pois  (1/3/7)

8,00€

PACCHERI ALLO SPECK
Pâtes fraiches, sauce tomate, crème, speck, oignons  (1/3/7)

17,50€

ORECCHIETTE ALLA BARESE
Pâtes fraiches, boulettes de viande, sauce tomate, parmesan  (1/3/7)

17,00€

ORECCHIETTE PRIMAVERA
Pâtes fraiches, speck, courgettes, tomates cerise  (1/3)

16,00€

ORECCHIETTE SALSICCIA E RAPE
Pâtes fraiches, saucisse ,cime di rapa, ail  (1/3)

16,50€

ORECCHIETTE MANTOVANE
Pâtes fraiches, speck, gorgonzola, crème, roquette   (1/3/7)

16,00€

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI
Sauce tomate, roquette, parmesan  (1/3/7)

18,00€

PENNE ALLA SICILIANA
Sauce tomate, ail, aubergine, parmesan, basilic, mozzarella  (1/3/7)

15,50€

PENNE AL TONNO 
Sauce tomate, thon, olive, câpres, ail  (1/3/4)

16,00€

PENNE ALLA BOSCAIOLA 
Lardons, champignons, olives, sauce tomate, crème  (1/3/7)

15,50€

PENNE AMATRICIANA
Lardon, oignons, sauce tomate, pecorino  (1/3/7)

16,00€

SPAGHETTI AL RAGÙ BOLOGNESE
Ragoût de viande  (1/3/9)

15,50€

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Lardon, jaune d'oeuf, parmesan, pecorino  (1/3/7)

16,00€

TORTELLINI AL RAGÙ BOLOGNESE
Ragoût de viande (1/3/9)

15,50€

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO
Crème, jambon  (1/3/7)

15,00€

FUSILLI AL SALMONE E ZUCCHINE
Saumon, courgette, sauce tomate, crème  (1/3/4)

17,00€

PIZZA
MARGHERITA
Tomate, mozzarella, basilic, origan, huile d'olive  (1/7)

13,00€

MARGHERITA DI BUFALA
Tomate, mozzarella di bufala, basilic, origan, huile d'olive  (1/7)

16,00€

NAPOLI
Tomate, anchois, câpres, olive, ail   (1/4/7)

14,00€

PROSCIUTTO
Tomate, mozzarella, jambon cuit, origan  (1/7)

15,50€

DIAVOLA
Tomate, mozzarella, salami piquant, origan  (1/7)

15,50€

SALAME DOLCE
Tomate, mozzarella, salami doux, origan  (1/7)

15,50€

PROSCIUTTO E  FUNGHI
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons  (1/7)

16,00€

MISTA
Tomate, mozzarella, jambon cuit, salami piquant, champignons  (1/7)

17,00€

4 FORMAGGI 
Tomate, mozzarella, 4 fromages  (1/7)

16,50€

BISMARCK
Tomate, mozzarella, jambon, oeuf  (1/3/7)

16,50€

CAPRICCIOSA
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, artichauts, olives  (1/4/7)

17,50€

TONNO E CIPOLLA
Tomate, mozzarella,thon, oignons, câpres  (1/4/7)

17,00€

4 STAGIONI
Tomate, mozzarella, champignons, jambon cuit, olives, artichauts  (1/7)

16,50€

VEGETARIANA
Tomate, mozzarella, aubergine, courgettes, champignons, poivrons, olives  (1/7)

16,50€

SCAMPI
Tomate, mozzarella, scampis, ail, persil, roquette  (1/2/4/7)

18,50€

SALMONE AFFUMICATO
Tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons, câpres  (1/4/7)

18,00€

PARMA
Tomate, mozzarella, jambon de Parme, roquette, parmesan  (1/7)

18,50€

AL BACIO
Mozzarella di Bufala, tomates cerise, jambon de Parme, roquette  (1/7)

20,00€

SALSICCIA E SPINACI
Tomate, mozzarella, saucisse, épinard  (1/7)

17,50€

SPECIALE
Tomate, mozzarella, saucisse italienne, gorgonzola, roquette  (1/7)

18,00€

FRANCESCO
Tomate, mozzarella di bufala, cèpes, saucisse italienne, roquette, tomates cerise  (1/7)

19,50€

VIA VAI
Mozzarella, mortadella, pistaches, stracciatella  (1/7)

20,00€

HORAIRES D'OUVERTURE

LUNDI:

MARDI:

MERCREDI:

JEUDI:

VENDREDI:

SAMEDI:                             

DIMANCHE:                                          12:00-15:00

JOURS FÉRIÉ                                       FERMÉ 

11:30 - 14:00

11:30 - 14:00

11:30 - 14:00

11:30 - 14:00

11:30 - 14:00

FERMÉ

FERMÉ

18:30 - 22:00

18:30 - 22:00

18:30 - 22:00

18:30 - 22:00

18:30 - 22:00

18:30 - 21:30

FERMÉ   
FORMULE ÉTUDIANT À L'INTÉRIEUR


